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G.01 TECHNICKA ZPRAVA

1. Popis Gcelu

Predmétem této casti projektové dokumentace je zpracovani technologické
koncepce gastronomického provozu - vydejny jidel - v rdmci néstavby a pfistavby
budovy 2. stupné ZS ve Velkych Pfflepech.

Nova vydejna je situovand vjednom nadzemnim podlazi. Provoz bude mit
kapacitu cca. 250 jidel vyddvanych pfes poledne do prilehlé jidelny. ReSenf celého
provozu, jednotlivych pracovnich dseki a jejich vybaveni je koncipovano s ohledem na
provozni, hygienické a bezpecnostni piedpisy.

2. Seznam pouzitych podkladia

Dispozice jednotlivych mistnosti a jejich vybaveni je navrzena s pfihlédnutim k
platné vyhlisce MVCR 602/2006 o vefejném stravovani, déle s ohledem na hygienické
predpisy sbirky zdkont ¢ 258/2000 Sb., ve znéni pozdéj$ich pfedpisd, o ochrané
vefejného zdravi a na zdklad€ nafrizeni Evropského parlamentu a rady (ES) ¢. 852/2004,

o hygiené potravin.

3 Popis technologie

Gastronomicky provoz umistény v budové 2. stupné ZS Velké Piflepy bude
zajistovat pouze vydej jidel pfipravenych a dovezenych z kuchyné ZS. Tato kuchyné se
nachézi v objektu 1. stupné vzdaleném cca 300 m. Hotova strava se bude mezi objekty
pfepravovat automobilem v gastronadobach umisténych v termoportech. V prostoru
zasobovaci rampy budou termoporty prekladany na transportni vozik a dopraveny do
prostoru pripravny. Tam budou gastronadoby pfeloZeny do ohfevnych voziki a
pripraveny k vydeji.

Vedle vstupu ze zasobovaci rampy bude umistén velkokapacitni dvojdiez pro
myti termoportli a gastronadob. Po ukonéenf vydeje budou tyto dopraveny zpét do
kuchyné, kde budou skladovany.

V prostoru vydeje bude dile umistén nerezovy nabytek - pracovni stil a chlazeny
stil - jako usek studené kuchyné. Zde budou ptipravovany, resp. rozdéloviny na
jednotlivé porce, ostatni pokrmy (zeleninové salaty, ovoce, mou¢niky apod.). Tyto budou
v piipadé potfeby pied expedici uloZeny v prostoru chlazeného stolu.

Vydej jidel do prilehlé jidelny bude provadén pres vysuvné vydejni okno s
parapetem a nastavbou a bude zajiStovdn pomoci pojizdnych vydejnich vozikd
s ohfevem pro teplé pokrmy a na tacech pro ostatni pokrmy.

Nabidka bude doplnéna vydejem teplych a studenych napojd, které si budou
strdvnici samoobsluZnou formou odebirat na useku pro vydej nipoji, ktery bude
umistény v jidelné v ndvaznosti na vydej jidel.
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Pouzité stolni niddobf budou stravnici odklddat do okénka urfeného pro sbér
Spinavého nadobi.

Myti stolniho nadobi bude situovdno v castetné provozné oddélené ¢asti
kuchyné. V umyvarné stolntho nadobf bude vpravo od sbérného okénka pracovni stil
s otvorem pro sbér zbytki jidla. Pod nim bude umisténa pojizdnd nddoba na odpad.
Umyvarna stolniho nddobi bude vybavena my¢kou s vysuvnym krytem. PouZité nadobi
bude obsluZny persondl ukladat do ko3l a dile bude nadobi v kosich posouvino pres
vstupni stiil s dfezem a tlakovou pFedoplachovou sprchou az do myciho prostoru my¢ky.
Myci centrum bude vybaveno i vystupnim stolem pro snadny posun ko$i z mycky.
Mycka bude doplnéna automatickym zmék&ovatem vody. V podlaze pfed myckou bude
zabudovana podlahova vana s roStem. Nad myckou bude osazena digestof pro odvod
zkondenzované vodni pary vzniklé pfi myti. Na proté&j§{ strané budou umistény dva
nerezové regaly na provozni a stolni nddobi.

V gastronomickém provozu se budou pfi vyrobé, pripravé, pfepravé a uvadéni
pokrmii do ob&hu pouZivat pouze bezpefné materidly a pfedméty, tzn. materialy a
pfedméty urCené pro styk s potravinami upravené piffmo pouZitelnym predpisem
Evropskych spoledenstvi. VSechny pracovni stoly budou podle jejich umisténi ukonéeny
okrajovymi lemy v pfechodu na sténu a pfipojeny na uzemnéni.

Pro persondl kuchyné, ktery sestdva pouze z Zen, slouZi jedna 3atna. Satna je
doplnéna hygienickym zarizenim - WC s umyvadlem a tklidovou komorou s vylevkou.
Vzhledem k minimalni pracovni dobé strdvené na pracovisti neni v provozu nutna denni
mistnost. Jeji funkci bude v pfipadé potieby zastavat Satna.

Odpady zumyvarny stolniho nadobi ajednotlivych pracovnich tsekd budou
shromaZd'ovany a pfepravovany v uzavienych igelitovych pytlich. Ostatni odpad bude
tiidén a ukladédn do kontejnerti vramci odpadového hospodéfstvi celého objektu.
S odpady bude v3eobecné nakladano dle zdkona o odpadech ¢. 185/2001 Sb.

4, Bilance

Pocet vydavanych jidel:
e cca 250 jidel do jidelny
e doba vydeje cca 11.30 aZ 13.30, tzn. 2 hodiny
e neuvazuje s externimi stravniky

Sortiment:
e polévka, hlavni jidlo, mouénik ¢i salat a1druh
e teplé a studené napoje

Udaje o po¢tu pracovnikii:
e 3 osoby v dobé vydeje, tzn. cca 3 hod denné

Néaroky na energie:
¢ instalovany pfikon 24,6 kW
(kompletni gastroprovoz v¢. jidelny, nezahrnuje osvétlenf, VZT, atd.)
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5 Ostatni
5.1.  Systém sledovanf kritickych bodi

V provozu vyroby pokrmi bude zaveden systém stanoveni, kontroly a evidence
kritickych bodd (HACCP) v souladu s nafizenim Evropského parlamentu a rady (ES) &
852/2004. Jedna se o poCet bodt, ¢astost jejich sledovani, metodika odeétu apod. Odedet
miize byt manuélni, po zpfesnénf a usazenf vytipovanych kritickych bodii mize byt
doplnén ¢i nahrazen elektronickym sledovdnim bodd. Zavedeni systému je véci
uzivatele.

5.2. Udrzba

Zatizeni stravovaci Casti je ndro¢né na pravidelnou preventivni udrZzbu, tj.
plédnovité dennf oSetfovani strojii a zafizen{. ObsluZny persondl musi byt poucen a
zaSkolen na vsech typech technologického zafizeni a to jak z hlediska vlastni
technologie, tak i z hlediska bezpecnosti. Pro zaji$ténf (drZby a Cistoty kuchyriskych
provozi je nutno pouZit béZnych uklidovych zafizeni a pomicek (iiklidové nadoby,
Cistici stroje), nikoli ¢iSténi pomoci stiikajici vody z hadice. PoZaduje se provedenf el.
instalace zasuvek a vypina¢li pro podminky ¢isténi do vySe obkladu v provedeni do
vlhka.

5.3. Hygiena pracovniho prostredi a sanitace

Nedilnou soucasti zafizeni stravovaciho provozu je sanita¢ni fad, ktery zahrnuje
soubor opatfeni, zajistujici technologické a hospodaiské podminky pro uskute¢fiovani a
plnéni hygienickych a protiepidemiologickych poZadavki, vyplyvajicich z pfislu§nych
zakondi a vyhlaSek a hygienickych poZadavkd na pracovni prostfedi vydanych
Ministerstvem zdravotnictvi CR.

5.4. Bezpetnost a ochrana zdravi pfi praci

V oblasti bezpetnosti prace se vychaz{ z platnych bezpecnostnich pfedpist.
Prostor kolem technologickych zafizeni je dimenzovin tak, aby vyhovoval
bezpecnostnim, provoznim, montdZnim a GdrZbovym narokim. Za provozu je nutna
zvySend opatrnost pracovnikti obsluhujicich zafizeni s vafici vodou. Pfi manipulaci s
horkymi nadobami ap. je nutno pouZivat pfedepsané ochranné pomiicky. V provozu je
nutno bezpodminecné dodrZet veSkeré piedpisy pro obsluhu strojnfho zatizeni, vydané
vyrobcem. VeSkeré osoby, pracujicf ve stravovaci ¢asti, musi mit pfedepsanou zdravotni
prohlidku nebo platny zdravotni priikaz.

Provoz stravovaci ¢asti nema negativni vliv na Zivotn{ prostfedi.

Zpracovala: Ing. Eva DobiSkova
Praha, 02/2016
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